
 

Folgen Sie uns auf Facebook und Instagram! 

 

 
 

Antipasti kleine Portion                  Portion 
 
Italienische Verführung Portion           3 Personen 
Kalte Platte nach italienischer Art  21.00                     47.50 
Cold plate italian style 
 
Insalata verde                         11.00 
Grüner Salat 
green leaf salad 
 

Insalata mista                         12.00 
Gemischter Salat 
Mixed salad 

 
Insalata di caprese 16.50                      23.00 
Tomaten mit Büffel-Mozzarella & Basilikum 
Tomato salad with buffalo mozzarella & basil 
 

Carpaccio di manzo 21.50                      29.50 
Rindfleischcarpaccio, Parmesan,Rucola, Olivenöl 
Beef carpaccio, parmesan, rocket salad olive oil 
 
Prosciutto fresco dal berkel con mozzarella di bufala 19.50                      24.50 
Rohschinken frisch geschnitten von der Berkel mit Büffelmozzarella 
Raw ham freshly sliced from the Berkel with buffalo mozzarella cheese 
 
Bruschetta ai pomodori                        10.50 
Geröstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenöl  
Roasted bread, tomato, garlic, olive oil  
 
Rucola con parmigiano                         13.00 
Rucolasalat mit Parmesan  
Rocket salad with parmesan cheese 
 
Tartare di manzo   21.50                      29.50 
Würziges Tartar vom Swiss Prime-Rind dazu Toast 
Spicy Tartare of Swiss prime beef served with toast 
 
Caesar Salad                        24.50 
Grünersalat mit Pouletbruststreifen, Tomaten, Ei & Croûtons   
Green leaf salad with chicken breast strips, tomatoes, egg & croutons 
 

Zuppa 
 

Zuppa del giorno / Saisonale Tagessuppe / Seasonal soup of day                             11.00
  



 

   

Pasta / Risotto 
 

Spaghetti Allegro                         27.00 
Kalbgeschnetzeltes, Peperoni, Peperoncini und Rahm 
Veal, sweet peppers, chilies, cream 
  
 
Cappelletti di vitello al burro e salvia * 26.50                      32.50   
Cappelletti mit feiner Kalbfleischfüllung mit Butter und Salbei 
Cappelletti with fine veal filling on butter & sage 
                    
 
Tagliatelle alla bolognese *                       24.50 
Hackfleisch, Tomatensauce 
Minced meat, tomatoes 

 
 
Tagliatelle ai funghi porcini *                       28.50 
Mit Steinpilzen, Knoblauch und Weisswein 
With porcini mushrooms, garlic und whitewein 

 
 
Lasagne al forno *                        28.00 
Ofenfrische Lasagne mit Hackfleisch    
Oven-fresh lasagna with minced meat 

 
 
Lasagne spinaci e besciamella *                        24.50 
Ofenfrische Lasagne mit Spinat und Béchamelsauce    
Oven-fresh lasagna with spinach e béchamel sauce 
 
 
Rigatoni al pesto genovese                         22.50 
Rigatoni mit Basilikum, Pinienkernen, Knoblauch, Olivenöl 
Rigatoni with Basil, garlic, olive oil, pine nuts 
   
 
Rigatoni alla Norma                         23.50 
Rigatoni mit Auberginen, Cherrytomaten, Basilikum und Ricotta 
Rigatoni with eggplant, cherry tomatoes, basil and ricotta cheese 
 
 
Gnocchi Sophia Loren                        24.50 
Tomatensauce, Büffel-Mozzarella und Basilikum 
Tomatoes, buffalo mozzarella chesse und basil 
 
 
*täglich hausgemacht / daily homemade 



 

   

 

Pasta / Risotto 
 
Spaghetti alla carbonara                        24.00 
Mit Speck, Eigelb, Rahm 
Bacon, egg yolk, cream 
 
 
Spaghetti all’amatriciana                        24.00 
Mit Tomatensauce, Speck, Zwiebeln, Peperoncini 
Tomatoes, bacon, onions, chilies 
 
 
Spaghetti al pomodoro                          18.50 
Mit Tomaten  
Tomatoes 
 
 
Spaghetti Gamberoni                        29.00 
Riesencrevetten, Tomaten, Knoblauch und Weisswein 
King prawns, Tomatoes, garlic and whitewine 
 
 
Tortelloni all’Alfredo                         25.00 
Rindfleisch- Tortelloni Rahmsauce & Schinkenstreifen   
Beef-filled tortellini, ham, cream 
 

 
 
Risotto ai funghi porcini                                                       27.50 
Mit Steinpilzen 
With porcini mushrooms 
 
 
Risotto ai frutti di mare e zafferano                                               27.50 
Safranrisotto mit Meeresfrüchten 
Saffronrisotto with seafood 
 
 
 
Verdure alla griglia con mozzarella di bufala             28.50 
Peperoni, Zucchetti, Auberginen und Champignons & Büffelmozzarella                
Pepers, courgettes, eggplants, mushrooms & buffalo mozzarella     

 
 
 
 
 
 
*täglich hausgemacht / daily homemade 



 

   

Carne 
 

„Tagliata di Manzo “                      52.00 
Rindsfilet geschnitten auf Rucolabeet mit Cherrytomaten & Parmesan serviert mit Pommes Frites 
Sliced sirloin steak on rocket salad with parmesan & cherry tomatoes served with French fries  
 
 
Filetto di manzo su pietra calda con patate fritte                      52.00  
Rindsfilet auf heissem Stein mit drei Sorten Saucen, dazu Pommes frites  
Fillet of beef on a hot stone with three kinds of sauces, served with French fries    
 
 
Saltimbocca al Marsala con risotto alla milanese                        42.00 
Kalbschnitzel, Salbei und Parmaschinken an Marsalasauce mit Safranrisotto            
Veal escalope with sage, Parma-ham on Marsala-sauce, saffron risotto           
 
 
Scaloppine di vitello alla pizzaiola                         42.00 
Kalbschnitzel mit Tomaten, Oregano und Büffel-Mozzarella, mit hausgemachten Tagliatelle   
Veal escalope with tomatoes, oregano, bufala mozzarella cheese, with homemade Tagliatelle  
 
 
Scaloppine di vitello al limone con tagliatelle                       42.00 
Kalbsschnitzel an Zitronensauce mit hausgemachten Tagliatelle 
Veal escalope on lemon sauce with homemade tagliatelle 
 
 
Fegato di vitello alla veneziana                        38.50 
Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln an einer Butter-Salbeisauce, hausgemachte Tagliatelle 
Sliced veal liver with onions in a butter-sage sauce, with homemade tagliatelle   
 
 
Petto di pollo ruspante con salsa verde e patatine al rosmarino                       29.00 
Maispoulardenbrust mit italienischer Salsa Verde, dazu Rosmarin-Kartoffeln 
Corn poulard breast with Italian salsa verde, served with rosemary potatoes 

 
 
Pesce 
 

Gerne teilen wir Ihnen unser heutiges marktfrisches Angebot mit.             (Tagespreis) 
With pleasure we inform you about our current market-fresh offer.                                            (daily price) 
 
 
Gamberoni con aglio, olio e peperoncino                           
Riesencrevetten an Knoblauch und Peperoncini mit Risotto                         39.00 
King prawns, garlic, chilies with risotto 
 
 



 

   

Pizze (alle Pizza erhältlich auch in glutenfrei Teig + 4.60 CHF, laktosefrei und vegane Mozzarella + 3.60 CHF) 
 

 
Allegro                       29.50 
Bresaola, Cherrytomaten, Rucola, Büffelmozzarella, Parmesan   
Bresaola, cherry tomatoes, rocket salad, buffalo mozzarella, parmesan 
 
Wollishofen                       27.00 
Kalbsgeschnetzeltes, Zwiebeln, Champignons und Peperoncini   
Veal cutlets, onions, mushrooms and chilies 
 
Margherita                       18.00 
Tomaten, Mozzarella & Basilikum   
Tomato, mozzarella & basil 
 
Napoli                       20.50 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen & Kapern   
Tomato, mozzarella, anchovy & cappers 
 
Marinara                       20.00 
Oliven, Oregano, Knoblauch, Kapern, Sardellen (ohne Mozzarella)   
Olives, marjoram, garlic, capers, anchovy (without mozzarella) 
 
Quattro Formaggi                       24.00 
Gorgonzola, Taleggio, Parmesan & Fior di latte (ohne Tomaten)   
Gorgonzola, taleggio, parmesan & fior di latte (without tomato) 
 

 
Ortolana                       23.00 
Saisongemüse   
Seasonal vegetables 
 
 

Hawaii                       23.00 
Gekochter Schinken & Ananas   
Boiled ham & pineapple 
 
Prosciutto & funghi                        24.00 
Gekochter Schinken & Champignons 
Boiled ham & mushrooms 
 

 
Prosciutto                        23.00 
Mit Tomaten, Mozzarella und Gekochter Schinken  
With tomatoes, mozzarella and boiled ham 
 
Calabrese                       24.50 
Pikante Salami & Oliven   
Spicy salami & olives 
 
 

Prosciutto crudo                       28.00 
Rohschinken, Rucola & Mascarpone 
Smoked ham, rocket salad & mascarpone (double cream cheese)   
 



 

   

Pizze (alle Pizza erhältlich auch in glutenfrei Teig + 4.60 CHF, laktosefrei und vegane Mozzarella + 3.60 CHF) 

 
Quattro Stagioni                       25.00 
Champignons, Oliven, Artischocken & gekochter Schinken    
Mushrooms, olives, artichokes & boiled ham 
 
Fiorentina                       23.50 
Spinat & Ei 
Spinach & egg 
 
Pugliese                       24.00 
Thon, Zwiebeln & Kapern            
Tuna, onions & capers          
 
Rucola                       24.50 
Rucola, Cherrytomaten & Büffelmozzarella   
Rocket salad, cherry tomatoes & buffalo mozzarella 
 
Pollo                       24.50 
Pouletfleisch, Cherrytomaten, Zwiebeln  
Chicken meat, cherry tomatoes, onions 
 
Calzone                       23.50 
gekochter Schinken, Ei, Fior di latte und Tomatensauce  
Boiled ham, egg, fior di latte, tomatoes 
 
Beautiful                       23.50 
Speck, Taleggio und Zwiebeln  
Bacon, taleggio, onions 
 
Il Pescatore                       27.00 
Mit Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchte  
With tomatoes, mozzarella and seafood 

 
Spinaci e gamberoni                       29.00 
Mit Tomaten, Mozzarella, Spinat, Knoblauch und Riesencrevetten  
With tomatoes, mozzarella, spinach, garlic and king prawns 

 
Milano                       23.50 
Mit Tomaten, Mozzarella, Salami Milano, Champignons und Ei  
With tomatoes, mozzarella, salami Milano, mushrooms and egg 

 
Gorgonzola                       23.50 
Mit Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola und Wallnüsse  
With tomatoes, mozzarella, gorgonzola cheese, walnuts 

 

 



 

   

Per i bambini 
 
Kindermenu / Children`s menu                        14.00 
 
 
Pizza 
Kleine Pizza - nach Wunsch belegt 
small pizza according to own gusto 
 
Pasta 
Spaghetti mit Tomatensauce / with tomato sauce 
Spaghetti Bolognese 
Spaghetti Carbonara 

 
Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites / served with French fries 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Für Informationen zu Allergenen und Intoleranzen in den einzelnen Gerichten 
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. For information about allergenic please ask our employees. 
 
 
Fleischdeklaration:  
 Rind / beef: CH, Australien 
 Kalb / veal : CH  
 Poulet / chicken : CH  
 Lamm / lamb : Neuseeland 
 Schwein / pork : CH 
  
 Salami,Schinken,Bresaola,Speck,Coppa: Italien  
 Salami, bacon, bresaola, raw ham, coppa: IT 
 
 Crevetten / king prawns : Vietnam 
 Thon / tuna : Thailand  
 Sardellen / anchovies : Peru 
 Tagesfisch / daily fisch: bitte fragen Sie uns / please ask us 
  
 
 
 
 
Alle Preise in CHF und inkl. MwSt  / all prices in CHF and incl. VAT 
 


